gulas z jelena a jehnja (70/30)

Z. ¢im wobsteji

~3 kg mjasa (jelen/jehnjo)

cyble

paprika, bérny (snano tez nékotre neple), morcheje
juska a korjeniny

lajkojo, kiz wédza, Sto Cinja

Das “F” steht fiir Qualitit

dziwy kotol — skrotSena wersija

1. baza a aromy

« Franzi stara so wo to, zo wsitcy desku, ndz a plan maja
e cyble so 15-20 min sylnje napraza — za ¢mowy, aromatiski zaktad

2. mjaso a ¢erwjene wino

jako prénje Pétr jelenja w kotolje mdcnje naprazi
jehnjo doéstanje jenoz krotko trochu barbje

jelen so zaSo zaso do kotota wrdci, jehno pozdziso
Pancho wsitko z ¢erwjenym winom wothasa

3. zelenina a korjeniny

e paprika, bérny, morcheje pucuja do kotota
o Wero dziwa na to, zo so korjeniny w prawym wokomiku pfidawaja
o Kirystof posara so wo to, zo wsitko w prawym rjedze w kotolje je

4. kapalina a warjenje

ez kuskowymi tomatami, jusku a wodu napjelni¢
o nétko wsitko pii srénjej ¢oploce dale wari¢ daé, zo bystaj jelen a jehnjo so zwariloj
e Zuzana njestara so jenoZ wo to, zo kototl derje wonje, ale tez derje wupada

5. sCerpnosc a kollektiw

e gulas wari cytkownje néhdze 2—-3 hodzin

o Sarah w mjezycasu wopta a dziwa na eksaktnu balancu

e Gregor je mjez druhim za dobu naladu zamotwity a dziwa na to, zo nichté prehlad
njezhubi

o Beno wsudze wupomha a na prawu ¢oplotu dziwa

6. wotslodZenje

e wisitey rozsudza, hdy je gulas perfektny: sylny, dziwy, kulowaty z jelenowej htubokos¢u a
jehnjowym wuskréwanjom



Sto ¢ini na$ gulas tak wosebity

mjaso z regiona

dz¢lena methoda ptipjecena za perfektnu teksturu

¢mowe prazenske aromy

team, kotryZ z wutrobu a humorom wari

a wézo Polevsko-atmospera, kotraz wSemu hisc¢e 1€psi stod da



